Produktspezifikation ;D-—'" Y

Artikel-Nr.: 6129 GTIN: Btl.: 4005975861294 // Ktn.: 4005975061298
Produktbezeichnung: Laugenbrétchen, mit Kreuzschnitt, zum Fertigbacken

Produktgewicht: ca.75g

MHD: 90 Tage

RLZ: 65 Tage

Lagerbedingungen: Trocken lagern. Vor Warme schutzen.

enthaltene Beutel : Unter Schutzatmosphéare verpackt.

Zutatenliste:
WEIZENMEHL, Wasser, Rapsél, Hefe, jodiertes Speisesalz (Salz, Kaliumjodat), WEIZENSTARKE,
Mehlbehandlungsmittel: Ascorbinsaure; Saureregulator: Natriumhydroxid

Kann Spuren von / enthalten.

Backanleitung:

Im Backofen:

Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze oder 170 °C Umluft vorheizen. Laugenbrétchen ohne die Folie auf ein Backblech
legen und 5-7 Min. backen.

In der Heilluftfritteuse:
Laugenbrétchen ohne die Folie in die HeiBluftfritteuse legen und bei 170 °C 5 Min. backen.

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g:

Brennwert 1222 kJ/ 289 kcal
Fett 4349
davon gesattigte Fettsauren 0,79
Kohlenhydrate 519
davon Zucker 3,19
Ballaststoffe 419
Eiweil} 9,449
Salz 1949

Mikrobiologische Beurteilung: gemal DGHM-Richtlinie

Rechtliche Information:
Das Produkt entspricht den derzeit in der EU und Deutschland geltenden lebensmittelrechtlichen Vorschriften.

Verpackungseinheiten/ -gewicht: Verpackungsmaterial/ -abmessung:
Laugenbrotchen 8Btl.x 4 Stk. 300 g/ Btl. Karton: Wellpappe
Aulenmall: LxB xH

401 x 197 x 274 mm
Nettogewicht (VE): 2400 g Folienbeutel
Bruttogewicht (VE): 2985¢g Palettentyp: Holzpalette EPAL
L x B 800 x 1200 mm

Palettendaten:

Kartons pro Palette: 84

Packschema: 7 Lagen x 12 Kartons

Produkte pro Palette: 2688 Stiick

Palettenhohe: 2,07m Stand: 12.01.26/Ih/S5
Palettengewicht (Brutto): 276 kg gliltig ab: 12.01.26
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