
2026/2027 
Gamme de produits
Gama de productos 0

4|
26

www.ditsch.com/b2b

Ditsch UK Ltd.
Timsons Business Centre
Bath Road, Kettering
Northamptonshire, NN16 8NQ
United Kingdom
Telefon 	+44 (0) 1536 419900
E-Mail	 sales@ditsch.co.uk

Ditsch USA LLC 
311 Northland Blvd. 
45246 Cincinnati, Ohio 
USA | United States of America
E-Mail	 sales@ditsch.com

Ditsch USA LLC
1100 East Kemper Road
45246 Cincinnati, Ohio
USA | United States of America 
E-Mail	 sales@ditsch.com

Brezelbäckerei Ditsch GmbH 
Robert-Bosch-Str. 44 
55129 Mainz 
Deutschland | Germany
Telefon	 +49 6131 9957-0 
Fax 	 +49 6131 9957-50 
E-Mail	 handel@ditsch.de

Brezelbäckerei Ditsch GmbH 
Einsteinstraße 157 
06785 Oranienbaum-Wörlitz 
Deutschland | Germany
Telefon 	+49 34904 429-0 
Fax 	 +49 34904 429-30 
E-Mail	 handel@ditsch.de 

Momentos únicos de felicidad  
con productos pretzel de Ditsch 
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véritablement légendaires.
Nos bretzels sont 

¿Nuestros pretzels? Son auténticas leyendas.

Préface 

Un arôme exquis, une croûte croustillante, une mie 
moelleuse. 
Ils vous réchauffent le cœur : les bretzels de Ditsch sont aussi 
exquis que la caresse du soleil sur la peau. Et ce n’est pas un 
hasard ! Car d’après la légende, c’est le soleil qui a donné au 
bretzel sa forme unique.

En l’an 1477, le maître boulanger Frieder est condamné à 
mort. Mais le comte Eberhard von Urach lui offre une dernière 
chance : il a trois jours pour créer une viennoiserie à  
travers laquelle « le soleil brillerait 
trois fois ». Anxieux, le boulanger 
regarde sa femme, qui se tient sur le 
seuil de la boulangerie, avec un air 
triste, les bras croisés sur sa poitrine. 
Inspiré par cette posture, il façonne 
un long rouleau de pâte, puis dans un 
mouvement savant, il forme un nœud 
qui donnera la forme du bretzel que 
nous connaissons aujourd’hui. Dans 
sa hâte, cependant, il fait tomber la 
pâte dans un seau de saumure encore 
chaude. N’ayant pas le temps de 
refaire une pâte, il met sa viennoiserie 
à cuire au four et pour terminer, la 
décore de quelques grains de gros sel. 
C’est ainsi qu’est né le bretzel selon la 
légende souabe.

La naissance du bretzel est entourée 
par nombre d’autres légendes toutes 
plus croustillantes les unes que les 
autres, mais aucune n’a pu véritablement s’imposer à ce jour. 
L’histoire du bretzel reste donc une énigme et c’est peut-être 
précisément ce qui le rend si magique : chacun de nous peut 
choisir la version qui lui paraît la plus probable.

Aussi magiques soient-ils, les produits Ditsch sont avant 
tout le fruit de notre curiosité, de notre enthousiasme et 
de notre expérience. Aux bretzels sont venus s’ajouter les 
viennoiseries en pâte de bretzel, les croissants, les pizzas 
et d’autres spécialités saumurées. Nos produits reflètent 
notre amour de la perfection, de la première à la dernière 
bouchée. Leur diversité et leur haute qualité de fabrication 
sont l’assurance de grands moments de bonheur, partout 
dans le monde.

La promesse d’une qualité légendaire :

Aroma delicioso, corteza crujiente, miga jugosa. 
Calientes y buenos para el alma: Los pretzels de Ditsch se 
disfrutan tanto como los rayos de sol acariciando la piel. 
¡Y eso no es casualidad! Según cuenta la leyenda, fue el 
sol quien contribuyó a darles su forma singular.

El maestro panadero Frieder fue condenado a muerte 
en 1477. ¿Su última oportunidad? Crear en tan solo tres 
días un producto de bollería para el conde Eberhard 
von Urach en el que «brillara tres veces el sol». Afligido, 

miró a su mujer, quien, con el rostro 
entristecido y los brazos cruzados 
sobre el pecho, se encontraba 
apoyada en el umbral de la puerta 
que daba a la tahona. Inspirado 
por los brazos entrelazados de su 
mujer, formó un rollo largo con la 
masa y le dio la forma del pretzel 
que conocemos hoy. Pero, con las 
prisas, la masa se le cayó en un 
cubo con lejía caliente. Como no 
tenía tiempo para preparar otra 
masa, la horneó y la decoró con sal 
gruesa. Este episodio se considera 
el nacimiento del pretzel suabo.

Pero existen numerosas leyendas 
en torno al origen del pretzel. 
Ninguna se considera la única 
verdadera y quizás ahí radique 
precisamente el encanto: que 
cada uno de nosotros puede 

decidir cómo nació el pretzel.

Nuestros productos Ditsch no son el resultado de una 
coincidencia, sino el producto de la curiosidad, el 
entusiasmo y la experiencia: pretzels, productos pretzel 
moldeados, especialidades de croissants tipo pretzel y 
pizzas. Pasión hecha perfección, desde el primer hasta el 
último bocado. Variedad en calidad premium fiable, que 
ofrece momentos de felicidad incomparables en todo el 
mundo.

No es un cuento, sino nuestra promesa: 

Prólogo
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… et 
contactez-nous !
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Mentions légales

Veuillez noter que seules les con-
ditions générales de livraison et 
de paiement de la Brezelbäckerei 
Ditsch GmbH s’appliquent. Vous les 
trouverez à l’adresse suivante : www.
ditsch.com  
Tribunal compétent : Mayence – HRB 
Mainz 3046. Valable de mars 2026 à 
mars 2027. Sous réserve de modifica-
tions techniques ou dans la forme, la 
composition et / ou le poids. Nous 
déclinons toute responsabilité en 
cas d’erreurs d’impression ou de 
contenu.

Ce catalogue de produits est imprimé 
sur du papier Magno mat – certifié 
FSC® et PEFC® et issu de forêts gérées 
durablement.

 ... consúltenos.

Tenga en cuenta que rigen exclusiv-
amente las condiciones generales 
de entrega y pago de Brezelbäck-
erei Ditsch GmbH. Las encontrará 
en: www.ditsch.com Jurisdicción 
competente: Maguncia – Registro 
Mercantil de Maguncia, Sección B, 
Referencia Registral 3046. Válido 
desde 03/2026 hasta 03/2027. Nos 
reservamos el derecho a realizar 
modificaciones técnicas, así como 
cambios en la forma, los ingredientes 
y/o el peso. No asumimos ninguna 
responsabilidad por errores materia-
les o de impresión.

Este catálogo de productos se ha 
impreso en papel Magno Matt, 
certificado por FSC® y PEFC® proce-
dente de bosques explotados de 
forma sostenible.

Editor

Concepto y diseño

Fotografía y estilismo gastronómico

Impresión

Aviso legal

Mentions légales Aviso legal
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l‘Allemagne, l‘Autriche et la Suisse
Alemania, Austria y Suiza 

Tel	 +49 6131 9957-0 
Fax	 +49 6131 9957-50 
E-Mail  handel@ditsch.de

International
Internacional

Tel 	 +49 6131 9957-0 
Fax 	 +49 6131 9957-50 
E-Mail  export@ditsch.de

Commande et complément d’information ici :
Pedidos y más información en:

Royaume-Uni
Reino Unido

Tel       +44 1536 419900 
E-Mail  sales@ditsch.co.uk

France
Francia

Tel       +33 7562 85687 
E-Mail  export-france@ditsch.de

www.ditsch.com/b2b
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DE-ÖKO-003

SANS LACTOSE
Sin lactosaVegano

un coup d’œil 
Nos produits en 

Que signifient les symboles et labels dans les conseils de préparation ? 

Nos produits sont fabriqués uniquement 
à partir d’ingrédients végans où, 
conformément aux bonnes pratiques de 
fabrication, le risque de contamination 
croisée avec des produits d’origine 
animale est réduit au minimum.

Sans lactose signifie que le produit 
contient moins de 0,1 g de lactose pour 
100 g ou 100 ml.

Seuls les produits biologiques certifiés par 
un organisme de contrôle agréé peuvent 
porter le logo Bio. Ce logo signifie qu’ils 
répondent à des exigences strictes de 
production, de transformation, de 
transport et de stockage.

Nuestra gama completa de productos  
de un vistazo 

¿Qué significan los símbolos que aparecen en los consejos de preparación y en el etiquetado? 

En nuestros productos solo se utilizan 
ingredientes veganos. Minimizamos el 
riesgo de contaminación cruzada con 
productos de origen animal siguiendo 
las buenas prácticas de fabricación.

Sin lactosa significa que el producto 
tiene un contenido de lactosa inferior a 
0,1 g por cada 100 g o 100 ml.

Solo pueden llevar el logotipo ecológico 
aquellos productos que hayan sido 
certificados por un organismo de control 
autorizado como productos producidos 
de forma orgánica. Esto significa que 
deben cumplir estrictos requisitos 
durante su fabricación, procesamiento, 
transporte y almacenamiento.

Vapeur
Vapor

Laisser  
décongeler
Descongelar

Laisser décongeler 
partiellement
Descongelar unos 
pocos minutos

Four à convection 
Horno de aire 
caliente 
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Notre univers produits 
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Gama de productos 



Snacks de bretzel  
emballés à l’unité 

Spécialités de  
croissants bretzel 

Pizza pour station fournil

Snacks de bretzel - 
Pâtons préfermentés
Productos pretzel - Piezas prefermentadas

Snacks de bretzel - 
Produits précuits surgelés
Productos pretzel - Productos horneados

Productos pretzel envasados 
individualmente

Especialidades de croissants tipo pretzel

Pizzas para Horno y Bake-Off

55



Notre philosophie

Nos priorités ! 
Notre motivation

La chaleur d’un four. 
L’arôme unique du bretzel. 
Un goût familier. 
Un savoir-faire de longue tradition. 
Depuis 1919.

Les bretzels sont notre histoire, hier et aujourd’hui. 
Toujours préparés avec soin et amour. 
De la petite boulangerie familiale Ditsch à plus d’un  
milliard de bretzels chaque année. 
D’une légende populaire à une success story moderne. 
Et de l’Allemagne au monde entier.

Avec nos produits, nous créons sans cesse de grands 
moments de bonheur : pour toutes les occasions, pour tous 
les âges, pour tous les goûts. 
Et pour tous les jours. 
Alliant une préparation simple  
et les doux souvenirs du passé.

Vous pouvez compter sur nous.  
Votre partenaire pour des solutions judicieuses,  
des idées originales et des produits délicieux. 
Nous fabriquons les meilleurs bretzels,  
d’une qualité inégalée dans le monde. 
Nous sommes Ditsch.

Notre manifeste

6

Notre manifeste 
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Nuestro manifiesto



Lo que defendemos,  
      lo que nos impulsa,  

           lo que nos importa. 

Vapor caliente que sale del horno. 
Aroma fresco a pretzel. 
Sabor familiar. 
Elaboración artesanal. 
Desde 1919.

Los pretzels son nuestra historia, hoy como ayer. 
Siempre elaborados con esmero y amor. 
Desde la pequeña panadería familiar Ditsch hasta más de mil 
millones de pretzels al año. 
Desde nuestros orígenes hacia el futuro. 
Y desde Alemania, a todo el mundo.

Así creamos continuamente nuevos momentos de felicidad: 
para cada ocasión, edad y gusto. 
Y para cada día. 
Con la sencillez de su preparación y el buen  
recuerdo de antaño.

Somos de confianza. 
Somos un socio sólido que ofrece soluciones, ideas y 
productos deliciosos. 
Somos sinónimo de pretzels, en todas partes y sin parangón.   
Somos Ditsch.

Nuestro manifiesto
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Notre manifeste 
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Nuestro manifiesto



Nous livrons nos produits dans plus  
de 40 pays à travers le monde.

Nos produits sont fabriqués en Allemagne (à Mayence 
et à Oranienbaum), ainsi qu’aux États-Unis (2 sites à 
Cincinnati). Un nouveau bureau en Grande-Bretagne 
nous soutient dans la vente.

Quatre sites de production, des millions de produits 
fabriqués et des partenaires aux quatre coins du 
monde : chaque jour, nous livrons des produits bretzel 
d’une qualité gustative sûre dans plus de 40 pays. 
Tendance à la hausse. Notre secret ? Nous sommes 
les seuls à proposer des produits boulangers haut de 
gamme avec un taux de réussite maximal. Pour vous, 
pour vos client•e•s, et pour des moments de plaisir 
inoubliables.

que le monde adore.
Le bretzel, un goût magique 

Ditsch around  
the world

Suministramos nuestros productos a más 
de 40 países de todo el mundo.

Nuestros productos se fabrican en Alemania (Maguncia, 
Oranienbaum) y en EE.UU. (2x Cincinnati). Contamos 
con oficina adicional en el Reino Unido dedicada a 
ventas.

El sabor a pretzel que conquista al mundo entero.
Cuatro centros de producción, millones de productos 
y socios en todo el mundo: cada día garantizamos 
deleite y fiabilidad en más de 40 países. Y, además, 
seguimos creciendo. ¿Por qué? Porque solo nosotros 
ofrecemos productos de panificación prémium con 
garantía de éxito. Para usted. Para sus clientes. Y para 
momentos de genuina felicidad que perduran.

8

Ditsch dans le monde
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Ditsch a nivel mundial



Dates  
des salons

Au département Développement produit de 
Ditsch, on ne s’ennuie jamais. Nous identifions 
les tendances et en créons nous-mêmes. 
Car nous sommes le spécialiste du bretzel 
par excellence et garantissons une qualité 
continuellement testée jusque dans les moindres 
détails. En outre, nous innovons régulièrement 
en créant de nouveaux produits qui séduisent 
les palais du monde entier. Des authentiques 
bretzels aux viennoiseries saumurées, en passant 
par les croissants et les pizzas en pâte de bretzel 
: nous répondons avec passion aux demandes 
spéciales de nos client•e•s et transformons leurs 
idées en véritables produits de marque privée.

Notre objectif, c’est votre univers.

Pour vous, nous parcourons le monde –

y compris les salons commerciaux. 

100 % d’amour pour  
chaque détail

 A su servicio en todo el mundo, 

también en ferias comerciales.

¿Nuestro objetivo? Su mundo.
En nuestro departamento de desarrollo de 
productos nunca nos aburrimos. Identificamos 
las tendencias e incluso las marcamos nosotros 
mismos. Porque somos auténticos profesionales 
del pretzel y ofrecemos una calidad que 
controlamos una y otra vez hasta el más mínimo 
detalle. Además, las innovaciones de pretzel que 
creamos satisfacen los gustos de todo el mundo. 
Desde pretzels salados, pasando por productos 
de pretzel moldeados, especialidades de 
croissants de pretzel y hasta pizzas: Cumplimos 
con pasión los deseos individuales de nuestros 
clientes y convertimos las ideas en productos 
únicos de marca propia.

Mucho amor en cada  

pequeño detalle.

Ver las fechas de  

las ferias comerciales

9

Ditsch dans le monde
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Ditsch : votre partenaire fort pour 

les meilleurs produits de bretzel !

Nous sommes là pour vous. En tant que partenaire mondial fort pour  
votre entreprise – et catalyseur de vos idées : nous vous conseillons sur 
notre offre standard et, si vous le souhaitez, développons avec vous des 
solutions sur mesure qui mettront l’eau à la bouche de vos client•e•s.  
Nous créons des produits parfaitement adaptés à votre groupe cible.  
Pour l’amour de l’excellence. 

Nous livrons nos produits en temps et en heure, avec des recommandations 
de cuisson personnalisées, et vous soutenons avec de nombreuses 
formations. Notre objectif est une coopération fondée sur la confiance, qui 
soit au goût de toutes les parties.

Vous avez des idées, des exigences particulières ? 
C’est notre affaire.

Suggestions de présentation Sugerencias de presentación 

Ditsch, su socio de confianza para los 
mejores productos de panificación

Estamos a su disposición. Como socio global potente de su negocio 
que pone en práctica sus ideas: le asesoramos personalmente sobre 
nuestra gama estándar y, si lo desea, desarrollamos con usted soluciones 
de productos a medida que harán la boca agua a sus clientes. Creamos 
productos que se ajustan a la perfección a su grupo objetivo. ¡Excelentes 
en todos los sentidos!

Entregamos nuestros productos de forma puntual y fiable, ofrecemos 
sugerencias de horneado personalizadas y le apoyamos con una amplia 
capacitación. Nuestro objetivo es una colaboración de confianza al gusto 
de todas las partes.

¿Algún deseo especial? Nosotros lo hacemos realidad.

10

Un partenaire de choix
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Su socio profesional
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Pas seulement au goût.
L’excellence, tout simplement ! 

Absolument délicieux : Avec la certification BRCGS et IFS, nous 
prouvons que chacun de nos produits répond à des normes très strictes 
en matière de sécurité et de qualité des aliments. En tant que membre 
de la RSPO, nous nous engageons également pour une culture durable 
de l’huile de palme. De plus, nous utilisons de plus en plus d’huiles et de 
farines biologiques. Afin que vous puissiez vous concentrer sur l’essentiel 
: votre clientèle.

Plus d’info & commander ici 
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¡Simplemente excelentes! 
No solo por su sabor.
Un sabor que conquista: Con la certificación BRCGS e IFS, 
demostramos que cada uno de los productos de nuestra gama cumple 
con los requisitos más exigentes en materia de seguridad y calidad 
alimentaria. Como miembro de la RSPO, también nos comprometemos 
con el cultivo sostenible del aceite de palma. Además, utilizamos cada 
vez más aceite y harina de calidad ecológica. Para que usted pueda 
concentrarse en aquello que realmente importa: sus clientes.

Más información y pedidos aquí 
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Le plaisir du bret
zel dans  

ses plus belles fo
rmes 

Disfrute de un pretzel en su  

forma más exquisita

Snacks de bretzel - précuit 
& prêt à consommer
Productos pretzel -  
Completamente horneados
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

182

con corte, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

100 g
8.741 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975001829

Bretzel  
Façon souabe | 100 g

Pretzel  
al estilo suabo | 100 g 

avec fente, pâton préfermenté, 
avec sachet de gros sel 

100 g
8.741 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975001829

190 °C 
env./aprox.  
14 Min.

20 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

4088

con corte, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

110 g
9.553 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975040880

Bretzel  
Façon souabe | 110 g

Pretzel  
al estilo suabo | 110 g 

avec fente, pâton préfermenté, 
avec sachet de gros sel 

110 g
9.553 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975040880

190 °C 
env./aprox.  
14 Min.

20 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3702

pieza prefermentada,  
incluye sobre de sal 

100 g
8.773 g
4 × 20= 80 

40/3.200
4005975037026

Bretzel  
Façon bavaroise | 100 g

Pretzel  
al estilo bávaro | 100 g 

pâton préfermenté, avec sachet 
de gros sel

100 g
8.773 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975037026

220 °C 
env./aprox.  
13 Min.

10 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

4119

pieza prefermentada,  
incluye sobre de sal 

110 g
9.593 g
4 × 20= 80 

40/3.200
4005975041191

Bretzel  
Façon bavaroise | 110 g

Pretzel  
al estilo bávaro | 110 g 

pâton préfermenté, avec sachet 
de gros sel 

110 g
9.593 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975041191

220 °C 
env./aprox.  
13 Min.

10 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3655

con corte, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

130 g
9.593 g
4 × 17 = 68 

40/2.720
4005975036555

Bretzel  
Façon souabe | 130 g

Pretzel  
al estilo suabo | 130 g 

avec fente, pâton préfermenté, 
avec sachet de gros sel

130 g
9.593 g
4 × 17 = 68 

40/2.720
4005975036555

190 °C 
env./aprox.  
14 Min.

20 Min.

Vegano

Pâtons préfermentés Piezas prefermentadas

14

Snacks de bretzel - précuit & prêt à consommer
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Productos pretzel - Completamente horneados



Ventre bombé avec fente 

Bras fins et croustillants 

Teneur en matières grasses / 100 g farine : 3-5 % 

Teneur en matières grasses / 100 g farine : 3-5 % 

Ventre bombé, décoré d’une fente rustique  

Bras épais et juteux 

Façon bavaroise

Façon souabe
Un goût originel et des mensurations de  
rêve : le bretzel « façon souabe » se distingue 
par des bras fins et croustillants et un ventre 
bombé, une mie aérée et moelleuse sous 
une croûte de couleur brune.

avec des origines différentes 
Unis dans l’excellence,

L’authentique bretzel de Bavière a des bras épais 
et juteux, un ventre fendu d’une grigne rustique 
et une mie savoureuse, recouverte d’une belle 
croûte homogène. Irrésistible !

De la misma calidad, pero de diferente origen

Estilo suabo

Sabor original y medidas perfectas: 
Nuestro pretzel al estilo suabo se 
caracteriza por sus finos y crujientes 
brazos, su barriga gruesa y su miga 
esponjosa y ligera bajo una corteza de 
color castaño.

Estilo bávaro

Un auténtico pretzel bávaro, con brazos 
gruesos y jugosos, una barriga con greñado 
rústico y una corteza crujiente que envuelve 
una miga aromática. Una sabrosísima 
tentación.

Barriga ancha con corte

Contenido en grasa de la harina: 3–5 % 

Brazos finos y crujientes

Contenido en grasa de la harina inferior al 3 %

Barriga gruesa con greñado rústico 

Bracitos gruesos y jugosos
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

127
pieza prefermentada,  
incluye sobre de sal

50 g
6.639 g
4 × 30 = 120 

40/4.800
4005975001270

Bretzel Cocktail | 50 g Pretzel para fiestas | 50 g 
pâton préfermenté, avec sachet 
de gros sel

50 g
6.639 g
4 × 30 = 120 

40/4.800
4005975001270

190 °C 
env./aprox.  
10 Min.

15 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

142

sin corte, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

85 g
7.794 g
4 × 21 = 84 

40/3.360
4005975001423

Bretzel  
Façon souabe | 85 g

Pretzel  
al estilo suabo | 85 g 

sans fente, pâton préfermenté, 
avec sachet de gros sel

85 g
7.794 g
4 × 21 = 84 

40/3.360
4005975001423

180 °C 
env./aprox.  
8-12 Min.

20 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

2760

110 g
8.713 g
4 × 18 = 72 

40/2.880
4005975027607

110 g
8.713 g
4 × 18 = 72 

40/2.880
4005975027607

180 °C 
env./aprox.  
12 Min.

20 Min.

sin corte, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

Bretzel  
Façon souabe | 110 g

Pretzel  
al estilo suabo | 110 g

sans fente, pâton préfermenté, 
avec sachet de gros sel

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

5115

110 g
9.593 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975051152

110 g
9.593 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975051152

190 °C 
env./aprox.  
14 Min.

20 Min.

sin corte, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

Bretzel  
Façon souabe Bio | 110 g

Pretzel BÍO  
al estilo suabo | 110 g

sans fente, pâton préfermenté, 
avec sachet de gros sel 

DE-ÖKO-003

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3663

con corte, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

160 g
10.386 g
4 × 15 = 60 

40/2.400
4005975036630

avec fente, pâton préfermenté, 
avec sachet de gros sel

160 g
10.386 g
4 × 15 = 60 

40/2.400
4005975036630

180 °C 
env./aprox.  
12-15 Min.

30 Min.

Bretzel  
Façon souabe | 160 g

Prezel  
al estilo suabo | 160 g

Vegano
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un régal tous les jours, à tout momentSavoureusement garnis en quelques secondes : 

Su
g

g
es

ti
o

n 
d

e 
p

ré
se

nt
at

io
n 

Le secret de la réussite ? Une bonne préparation. Avant 
de les mettre au four, il suffit de garnir les bretzels avec 
les ingrédients de votre choix – les possibilités sont 
infinies ! Idée de recette : garnir les bretzels de pesto à la 
tomate, de parmesan finement râpé, d’un peu de gruyère 
grossièrement râpé et de quelques tomates cerises bien 
juteuses. 
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Si vous voulez que vos 
client•e•s viennent se servir 
encore et encore, pourquoi 
ne pas élargir votre offre en 
proposant des produits 
boulangers haut de gamme 
? Des produits aussi variés 
que délicieux, grâce à des 
garnitures spéciales que 
vous créez vous-même.

CHAQUE FOURNÉE, 
UNE RÉUSSITE :  
DES PRODUITS 
APPÉTISSANTS POUR 
VOTRE VITRINE 
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Aderezados deliciosamente en 
pocos segundos: Exquisitos en 
cualquier momento, un día sí y 
otro también.
¿Su receta secreta? Estar bien preparado. Simplemente 
añada los ingredientes que desee antes de hornear y 
despierte el apetito. Nuestra sugerencia: Refine los pretzels 
con pesto rojo, parmesano rallado muy fino, emmental 
rallado grueso y tomates cherry de aroma afrutado.
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CADA BANDEJA SUSCITA EN-
TUSIASMO Y ES EL FOCO DE 
ATENCIÓN DE SU VITRINA

Sus clientes siempre querrán pro-
barlos: Amplíe su oferta con pro-
ductos pretzel de alta calidad. Tan 
deliciosos y variados como usted 
quiera, gracias a nuestras composi-
ciones especiales.
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3491 

con corte, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

170 g
7.458 g
4 × 10 = 40 

40/1.600
4005975034919

avec fente, pâton préfermenté, 
avec sachet de gros sel

170 g
7.458 g
4 × 10 = 40 

40/1.600
4005975034919

180 °C 
env./aprox.  
12-15 Min.

30 Min.

Bretzel 
Façon souabe | 170 g

Pretzel 
al estilo suabo | 170 g

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

121

170 g
7.442 g
4 × 10 = 40 

40/1.600
4005975001218

170 g
7.442 g
4 × 10 = 40 

40/1.600
4005975001218

180 °C 
env./aprox.  
12-15 Min.

30 Min.

sin corte, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

Bretzel  
Façon souabe | 170 g

Pretzel  
al estilo suabo | 170 g

sans fente, pâton préfermenté, 
avec sachet de gros sel 

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3139
pieza prefermentada,  
incluye sobre de sal

350 g
5.880 g
1 × 15 = 15 

40/600
4005975031390

Bretzel « Volksfest » | 350 g Pretzel para verbenas | 350 g 
pâton préfermenté, avec sachet 
de gros sel

350 g
5.880 g
1 × 15 = 15 

40/600
4005975031390

180 °C 
env./aprox.  
12-15 Min.

30 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

6320

pieza prefermentada, incluye 
sobre de sal

250 g
8.643 g
2 x 16 = 32 

40/1.280
4005975063209

Bretzel « Biergarten » | 250 g Pretzel para cervecerías  
al aire libre | 250 g 

pâton préfermenté, avec sachet 
de gros sel

250 g
8.643 g
2 × 16 = 32 

40/1.280
4005975063209

180 °C 
env./aprox.  
12-15 Min.

30 Min.

Nouveau !
¡Nuevo!

Vegano

disponible du 01.05 au 31.10
Produit saisonnier

Disponibles del 01/05 al 31/10Artículos de temporada

1818

Snacks de bretzel - précuit & prêt à consommer Productos pretzel - Completamente horneados



UN BRETZEL GÉANT 
POUR DE GRANDS 
MOMENTS 
Pas de fête sans bretzels ! 
Nous amenons la tradition  
à chaque table – comme 
avec notre légendaire 
bretzel « Volksfest ».

et boostez vos ventes comme à Munich ! Mettez-vous dans l’ambiance de l’Oktoberfest, 

Du plus petit au plus grand : notre bretzel « folklorique 
» existe dans plusieurs tailles, afin de satisfaire tous les 
appétits. Il suffit de mettre les pâtons préfermentés au four 
et vous pouvez servir de délicieux snacks à vos client•e•s 
pour accompagner leur bière.
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PREZEL GIGANTE PARA 
CELEBRAR A LO GRANDE 

Sin pretzels no hay fiesta: Traemos la 
tradición a cada mesa. Por ejemplo, 
con nuestro pretzel para verbenas.

¡Prepárese para la Oktoberfest  
y celebre sus ventas al estilo  
bávaro!
De mini a mega: Deleite a los amantes de la Oktoberfest 
con pretzels perfectos en diferentes tamaños. Ideales 
para todos los gustos. Hornee simplemente la masa 
prefermentada durante unos minustos, y sirva a sus 
invitados un manjar tradicional para acompañar su cerveza.
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparaciónPeso de la unidad 

Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

5717
pieza prefermentada

135 g
8.618 g
4 × 15 = 60 

40/2.400
4005975057178

Bretzel sucré | 135 g Prezel dulce | 135 g 
pâton préfermenté

135 g
8.618 g
4 × 15 = 60 

40/2.400
4005975057178

170 °C 
env./aprox.  
12-13 Min.

10 Min.

VeganoUne douce saveur sucrée ! 
Pâton de pâte sucrée

Nuestro dulce capricho: 
Pieza de masa dulce 

Vous êtes fan de bretzels ?  
Nos bretzels au poivre !

Goût épicé au poivre
Décongelez, faites cuire au four,  profitez directement !¡Descongélalos, hornéalos y disfrútalos  al instante!

Aspect rustique grâce  aux Fissures dans la croûteAspecto rústico gracias a las grietas de la costra

Haut degré de commodité :  

saupoudrage poivré déjà appliqué

Máxima comodidad: ya vienen 

espolvoreados con pimienta

Sabor picante a pimienta

Saupoudrage uniforme

Espolvoreado uniforme

¿Te encantan los pretzels?
¡Nuestros pretzels con pimienta!

2020
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

6218

Masa cruda prefermentada  
con cobertura

110 g
9.372 g
4 x 20= 80

40/3.200
4005975062189

Bretzel au poivre I 110g Pretzel espolvoreado con  
pimienta | 110 gPâton préfermenté saupoudré

110 g
9.372 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975062189

180 °C 
env./aprox.  
12 Min.

20 Min.

Nouveau !
¡Nuevo!

Vegano



Vous êtes fan de bretzels ?  
Nos bretzels au poivre !

Saupoudrage uniforme

Espolvoreado uniforme

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

6244
dos cortes, masa prefermentada, 
con una bolsita de sal gruesa

110 g
11.666 g
4 x 25= 100

40/4.000
4005975062448

Lauginette Bio | 110 g Barra de pretzel Orgánico | 110 g
deux fentes, pâton préfermenté,
avec sachet de gros sel

110 g
11.666 g
4 × 25 = 100 

40/4.000
4005975062448

180 °C 
env./aprox.  
10-12 Min.

30 Min.

Nouveau !
¡Nuevo!

DE-ÖKO-003

Vegano

Snacks de bretzel - précuit & prêt à consommer Productos pretzel - Completamente horneados

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3642
pieza prefermentada,  
incluye sobre de sal

85 g
10.862 g
4 × 30 = 120

40/4.800
4005975036425

Lauginette | 85 g Barra de pretzel | 85 g 
pâton préfermenté, avec sachet 
de gros sel 

85 g
10.862 g
4 × 30 = 120 

40/4.800
4005975036425

180 °C 
env./aprox.  
10-12 Min.

30 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3633
pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

100 g
12.650 g
4 × 30 = 120 

40/4.800
4005975036333

Lauginette | 100 g Barra de pretzel | 100 g 
pâton préfermenté, avec sachet 
de gros sel

100 g
12.650 g
4 × 30 = 120 

40/4.800
4005975036333

180 °C 
env./aprox.  
10-12 Min.

30 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3659
con dos cortes, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

100 g
12.657 g
4 × 30 = 120

40/4.800
4005975036593

Lauginette | 100 g Barra de pretzel | 100 g 
deux fentes, pâton préfermenté, 
avec sachet de gros sel

100 g
12.657 g
4 × 30 = 120 

40/4.800
4005975036593

180 °C 
env./aprox.  
10-12 Min.

30 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

1171
con dos cortes, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

110 g
11.673 g
4 × 25 = 100 

40/4.000
4005975011712

Lauginette | 110 g Barra de pretzel | 110 g 
deux fentes, pâton préfermenté, 
avec sachet de gros sel

110 g
11.673 g
4 × 25 = 100 

40/4.000
4005975011712

180 °C 
env./aprox.  
10-12 Min.

30 Min.

Vegano
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

6119
pieza prefermentada, incluye  
sobre de sal

120 g
6.495 g
2 x 25= 50

80/4.000
4005975061199

Noeud de bretzel | 120 g Nudo de pretzel | 120 g
pâton préfermenté, avec sachet 
de gros sel

120 g
6.495 g
2 × 25 = 50 

80/4.000
4005975061199

180 °C 
env./aprox.  
15 Min.

20 Min.

Nouveau !
¡Nuevo!

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

4701
con tres cortes, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

130 g
11.061 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975047018

Lauginette | 130 g Barra de pretzel | 130 g 
trois fentes, pâton préfermenté, 
sachet de gros sel

130 g
11.061 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975047018

180 °C 
env./aprox.  
10-12 Min.

30 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3631
pieza prefermentada,  
incluye sobre de sal

100 g
12.650 g
4 × 30 = 120 

40/4.800
4005975036319

Michette bretzel | 100 g Panecillo de pretzel | 100 g 
pâton préfermenté, avec sachet 
de gros sel

100 g
12.650 g
4 × 30 = 120 

40/4.800
4005975036319

160 °C 
env./aprox.  
16 Min.

50 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3632
con corte en cruz, pieza prefermentada, 
incluye sobre de sal

100 g
12.654 g
4 × 30 = 120

40/4.800
4005975036326

Michette bretzel | 100 g Panecillo de pretzel | 100 g 
avec fentes en croix, pâton 
préfermenté, sachet de gros sel

100 g
12.654 g
4 × 30 = 120 

40/4.800
4005975036326

160 °C 
env./aprox.  
16 Min.

50 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparaciónPeso de la unidad 

Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

4702
pieza prefermentada

100 g
10.502 g
4 × 25 = 100

40/4.000
4005975047025

Michette bretzel impériale | 100 g Panecillo de Viena tipo pretzel | 100 g 
pâton préfermenté

100 g
10.502 g
4 × 25 = 100 

40/4.000
4005975047025

160 °C 
env./aprox.  
16 Min.

50 Min.

Vegano

2222

Snacks de bretzel - précuit & prêt à consommer Productos pretzel - Completamente horneados



Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

6121
pieza prefermentada, incluye  
sobre de sal

120 g
6.015 g
2 x 23= 46

80/3.680
4005975061212

Anneau Bretzel | 120 g Rosquilla de pretzel | 120 g
pâton préfermenté, avec sachet 
de gros sel

120 g
6.015 g
2 × 23 = 46 

80/3.680
4005975061212

180 °C 
env./aprox.  
15 Min.

20 Min.

Nouveau !
¡Nuevo!

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

5205
pieza prefermentada,  
incluye sobre de sal

120 g
6.440 g
2 × 25 = 50

80/4.000
4005975052050

Tresse de bretzel | 120 g Trenza de pretzel | 120 g 
pâton préfermenté, avec sachet 
de gros sel

120 g
6.440 g
2 × 25 = 50 

80/4.000
4005975052050

190 °C 
env./aprox.  
15 Min.

20 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3335
Minipretzels/mininudos de pretzel/
barritas de pretzel, piezas 
prefermentadas, incluye sobre de sal

40 g
6.344 g
3 × 48 = 144

40/5.760
4005975033356

Mini mix de bretzels | 40 g Surtido de minipretzels | 40 g 
Bretzels, nœuds et lauginettes 
miniatures, pâtons préfermentés, 
avec sachet de gros sel

40 g
6.344 g
3 × 48 = 144 

40/5.760
4005975033356

170 °C 
env./aprox.  
10 Min.

15-30 Min.

Vegano

2323

Snacks de bretzel - précuit & prêt à consommer Productos pretzel - Completamente horneados

Sn
ac

ks
 d

e 
b

re
tz

el
 -

 p
ré

cu
it

 &
 p

rê
t 

à 
co

ns
om

m
er

Pr
od

uc
to

s 
p

re
tz

el
 -

 C
om

p
le

ta
m

en
te

 h
or

ne
a

d
os



À vos fours, prêt
s, dégustez !

Preparados, listos… ¡Y a disfrutar!

2424



Snacks de bretzel - 
pâtons préfermentés
Productos pretzel -  
piezas prefermentadas

2525
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

1265

estilo suabo, con corte, 
completamente horneado

79 g
4.299 g
8 × 6 = 48 

40/1.920
4005975012658

Bretzel fourré au  
beurre salé | 79 g

Pretzel relleno de  
mantequilla salada | 79 g 

Façon souabe, avec fente, 
précuit surgelé

79 g
4.299 g
8 × 6 = 48 

40/1.920
4005975012658

180 °C 
env./aprox.  
2 Min.

60 Min.

ou/o

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

1273

con corte, completamente 
horneado, incluye sobre de sal

83 g
3.994 g
4 × 10 = 40 

40/1.600
4005975012733

Bretzel  
Façon souabe | 83 g

Pretzel  
al estilo suabo | 83 g 

avec fente, précuit, avec sachet 
de gros sel

83 g
3.994 g
4 × 10 = 40 

40/1.600
4005975012733

180 °C 
env./aprox.  
4 Min.

env./aprox. 
60 Min.

ou/o

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

5637

con corte, completamente 
horneado, incluye sobre de sal

150 g
4.399 g
6 × 4 = 24 

40/960
4005975056379

avec fente, précuit, avec sachet 
de gros sel

150 g
4.399 g
6 × 4 = 24 

40/960
4005975056379

180 °C 
env./aprox.  
4-6 Min.

env./aprox. 
60 Min.

ou/o

Bretzel  
Façon souabe | 150 g

Pretzel  
al estilo suabo | 150 g

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

4186

con corte, completamente horneado, 
espolvoreado con mezcla de sal

100 g
4.521 g
10 × 4 = 40 

40/1.600
4005975041863

avec fente, précuit, parsemé d’un 
mélange au sel

100 g
4.521 g
10 × 4 = 40 

40/1.600
4005975041863

180 °C 
env./aprox.  
3-4 Min.

env./aprox. 
60 Min.

ou/o

Bretzel  
Façon souabe | 100 g

Pretzel  
al estilo suabo | 100 g

Vegano

Snacks de bretzel - pâtons préfermentés Productos pretzel - piezas prefermentadas

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

6192
con corte, completamente 
horneado, incluye sobre de sal

100 g
4.646 g
4 x 10= 40

40/1.600
4005975061922

Bretzel Façon souabe | 100 g Pretzel al estilo suabo | 100 g
avec fente, précuit, avec sachet 
de gros sel

100 g
4.646 g
4 × 10 = 40 

40/1.600
4005975061922

Nouveau !
¡Nuevo!

Vegano

180 °C 
env./aprox.  
4 Min.

env./aprox. 
60 Min.

ou/o

26

¡Ya espolvoreado con sal!Déjà saupoudré de sel !



idéal pour réussir vos ventes ! 
Niveau de commodité au choix – 

Nivel de conveniencia a elección. Ideal para su éxito.

Stabilité de forme & toujours réussis 

Peuvent être garnis 

individuellement  

Aderezo individual

Lancez une fournée au moment opportun, 

ils sont prêts en un tournemain 

Hornear a conveniencia:  

siempre frescos

Pâton 
Pieza de masa

Moins volumineux que les produits précuits –  coûts de transport et de stockage réduits
Menos volumen que los productos ya horneados,  menos costes de transporte y almacenamiento

Précuit &  
prêt à consommer 
Completamente horneados

Longue durée de conservation (DLC) 

Larga durabilidad  

(fecha de caducidad) 

Perte à la cuisson minimale,  

qualité constante 

Pérdida mínima de peso al hornearse:  

calidad constante 

Resultado garantizado y sin alteraciones de forma 

Préparation rapide 

Rápidos de preparar 

27

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparaciónPeso de la unidad 

Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

5855
completamente horneado

1.600 g
3.821 g
2 × 1 = 2 

44/88
4005975058557

Bretzel géant | 1,6 kg Megapretzel | 1,6 kg 
précuit surgelé

1.600 g
3.821 g
2 × 1 = 2 

44/88
4005975058557

env./aprox.  
2 h

VeganoIl fait toujours sensation, quelle que soit l’occasion Notre bretzel de 1,6 kg !

Una atracción sin igual en cada celebraciónNuestro pretzel de 1,6 kg.

Snacks de bretzel - pâtons préfermentés Productos pretzel - piezas prefermentadas
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

405
con dos cortes, completamente 
horneada, incluye sobre de sal

70 g
4.855 g
3 × 20 = 60

40/2.400
4005975004059

Lauginette | 70 g Barra de pretzel | 70 g 
deux fentes, précuit surgelé, 
avec sachet de gros sel 

70 g
4.855 g
3 × 20 = 60 

40/2.400
4005975004059

env./aprox.
60 Min.

150 °C 
env./aprox.  
3 Min.

ou/o

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

con tres cortes,  
completamente horneado

100 g
5.297 g
2 × 24 = 48

40/1.920
4005975044710

Sandwich bretzel | 100 g Sándwich de pretzel | 100 g 
avec trois fentes,  
précuit surgelé

100 g
5.297 g
2 × 24 = 48 

40/1.920
4005975044710

4471

180 °C 
env./aprox.  
4-6 Min.

env./aprox.  
60 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

5675
Barritas de pretzel/minipanecillos 
de pretzel, completamente 
horneados, incluye sobre de sal

40 g
5.478 g
4 × 30 = 120

40/4.800
4005975056751

Mini mix de bretzels | 40 g Surtido de minipretzels | 40 g 
Lauginettes et michettes 
miniature, précuit, avec sachet 
de gros sel

40 g
5.478 g
4 × 30 = 120 

40/4.800
4005975056751

180 °C 
env./aprox.  
3-4 Min.

60 Min.

ou/o

Vegano

2828

Snacks de bretzel - pâtons préfermentés Productos pretzel - piezas prefermentadas

Plaisir de bretzels en format mini !

Prêt à cuire : il suffit de décongeler ou de 

régénérer au four pendant 3 à 4 minutes

La taille miniature pratique est idéale 

pour une petite faim entre deux

Completamente horneado: basta con 

descongelarlos o calentarlos en el horno  

durante 3 o 4 minutos

Variété et goût familier dans un  même produit
Variedad y gusto distinto en un mismo productoSu práctico tamaño mini es ideal 

para picar o para tapas

Parfait pour ĺ apéritif

Son perfectos como pan para 

sándwiches

¡Disfruta de los pretzels en formato mini!



DE NOUVELLES 
POSSIBILITÉS, 
CHAQUE JOUR –  
AVEC DITSCH 
Qu’est-ce que vos client•e•s 
apprécient réellement ? Des 
produits frais et savoureux, à 
déguster pendant leur 
pause. Des petits moments 
de plaisir dans la vie de tous 
les jours.

pour la petite pause
De délicieuses créations bretzels 

Avec nos sandwiches et lauginettes bretzels, vous  
enrichissez l’offre salée dans les cantines. Laissez décongeler 
ou réchauffez brièvement au four, puis ajoutez la garniture en 
choisissant les meilleurs ingrédients. Faites de votre comptoir 
un paradis du snacking, et de chaque pause un grand moment 
de plaisir gustatif.
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¿NUEVAS POSIB IL IDADES? TO-
DOS LOS DÍAS CON DITSCH 

¿Qué quieren sus clientes? Produc-
tos frescos y sabrosos, en cada 
descanso. Para pequeños momen-
tos diarios de felicidad.

Deliciosas creaciones de 
pretzels para momentos de 
disfruto
Con nuestros sándwiches y barras de pretzel, amplías 
la oferta de productos salados en el menu. Solo hay que 
descongelarla brevemente o regenerarla en el horno y 
rellenarla con deliciosos ingredientes. Así sacará el máximo 
partido a su mostrador de aperitivos y convertirá cada 
descanso en un deleite.
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparaciónPeso de la unidad 

Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

completamente horneado

70 g
4.717 g
3 × 20 = 60

40/2.400
4005975035022

précuit surgelé

70 g
4.717 g
3 × 20 = 60 

40/2.400
4005975035022

3502 Michette bretzel impériale | 70 g Panecillo de Viena tipo pretzel  | 70 g 

60 Min.

180 °C 
env./aprox.  
2-4 Min.

ou/o

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

305
con corte en cruz, completamente 
horneado, incluye sobre de sal

70 g
4.848 g
3 × 20 = 60

40/2.400
4005975003052

Michette bretzel | 70 g Panecillo de pretzel | 70 g 
avec fente en croix, précuit, avec 
sachet de gros sel

70 g
4.848 g
3 × 20 = 60 

40/2.400
4005975003052

60 Min.

150 °C 
env./aprox.  
4-6 Min.

30 Min.

ou/o

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

completamente horneado

70 g
4.705 g
3 × 20 = 60

40/2.400
4005975028918

précuit surgelé 

70 g
4.705 g
3 × 20 = 60 

40/2.400
4005975028918

Michette Ballon de foot | 70 g Panecillo «balón de fútbol»  
de pretzel  | 70 g 

60 Min.

150 °C 
env./aprox.  
4-6 Min.

30 Min.

ou/o

2891

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparaciónPeso de la unidad 

Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

5709
completamente horneada

85 g
5.611 g
3 × 20 = 60

40/2.400
4005975057093

Tresse de bretzel | 85 g Trenza de pretzel | 85 g 
précuit surgelé

85 g
5.611 g
3 × 20 = 60 

40/2.400
4005975057093

170 °C 
env./aprox.  
3 Min.

ou/o

env./aprox.  
60 Min.

Vegano

30

Snacks de bretzel - pâtons préfermentés Productos pretzel - piezas prefermentadas

¡Ahora también disponible en  

versión pre cortada!

Voir p. 32 !Désormais aussi disponible coupé !

¡Véase la página 32!

30



tresses de bretzel ! 
Sublimez vos 

Avocat - tomate 
Ingrédients : Tartinade de lentilles au curry, un 
avocat en tranches, une tomate en tranches, 
cresson 
1.	� Couper la tresse de bretzel en longueur et 

étaler la tartinade de lentilles au curry sur les 
deux moitiés.

2.	�Garnir la moitié inférieure en alternant les 
tranches d’avocat et de tomate.

3.	Saupoudrer de cresson.
4.	Refermer le sandwich avec la moitié supérieure.

Camembert 
Ingrédients : crème de fromage frais à la moutarde et au miel 
(alternativement à la canneberge), un camembert en fines tranches, 
une figue en tranches (fraîche ou séchée), cresson 
1.	 ��Couper la tresse de bretzel en longueur et tartiner les deux 

moitiés de crème de fromage à la moutarde et au miel.
2.	��Garnir la moitié inférieure en alternant le camembert et  

la figue.
3.	�Saupoudrer de cresson.
4. �Refermer le sandwich avec la moitié supérieure.

Créez des snacks originaux en quelques 

gestes simples 

Un seul produit – une multitude  
de recettes créatives 

¡Saque más partido a sus trenzas de pretzel!

Aguacate y tomate

Ingredientes: Crema de lentejas al curry, 
aguacate en rodajas, tomate en rodajas, 
berro de jardín
1.	� Cortar la trenza de pretzel en dos y untar 

ambas mitades con la crema de lentejas al 
curry.

2.	�Cubrir la mitad inferior alternando rodajas 
de aguacate y tomate.

3.	Espolvorear con berros de jardín.
4.	Colocar la mitad superior sobre el relleno.

Camembert

Ingredients: Crema de queso fresco con mostaza y miel 
(alternativamente, arándanos rojos), camembert en lonchas,  
higos en rodajas, berros de jardín
1.	��� Cortar la trenza de pretzel en dos y untar ambas mitades con la 

crema de queso fresco con mostaza y miel (alternativamente, 
con arándanos rojos).

2.	�Cubrir la mitad inferior alternando rodajas de camembert e higos 
(frescos o secos).

3.	Espolvorear con berros de jardín.
4.	Colocar la mitad superior sobre el relleno.

Un aperitivo personalizado en unos 

pocos pasos.

Un producto para crear 
innumerables recetas
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

4443

con corte en bisagra,  
completamente horneado

80 g
5.305 g
3 × 20 = 60 

40/2.400
4005975044437

Bun à hot-dog | 80 g Panecillo para perrito  
caliente de pretzel  | 80 g prédécoupé sur un côté,  

précuit surgelé

80 g
5.305 g
3 × 20 = 60 

40/2.400
4005975044437

env./aprox.  
90 Min.

Vegano

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3981

con corte bilateral,  
completamente horneado

80 g
3.782 g
21 × 2 = 42

56/2.352
4005975039815

Bun à hamburger | 80 g Panecillo para  
hamburguesa tipo pretzel  | 80 g prédécoupé en deux moitiés, 

précuit surgelé

80 g
3.782 g
21 × 2 = 42 

56/2.352
4005975039815

env./aprox.  
90 Min.

Vegano

Moins de travail grâce à  

la prédécoupe 

Menos trabajo: ya precortado  

(corte bilateral).

Mie juteuse,  
fraîcheur durable Miga jugosa, se mantiene fresca durante mucho tiempo.

Taux de réussite maximal : laisser 

décongeler et garnir 

Resultado garantizado: basta  

con descongelar y rellenar.

Qualité constante de la prédécoupe 

Calidad de corte uniforme.

Irrésistiblement différent :  
le hamburger bretzel réinterprété ! 
Irresistiblemente especial. 
¡Una novedosa interpretación de la hamburguesa de pretzel!

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

6380
con corte bilateral, completamente 
horneado

70 g
4.705 g
3 x 20= 60 

40/2.400 
4005975063803

Michette Ballon de foot | 70 g Panecillo «balón de fútbol» de pretzel | 70 g
prédécoupé en deux moitiés, 
précuit surgelé

70 g
4.705 g
3 × 20 = 60  

40/2.400 
4005975063803

Nouveau !
¡Nuevo!

30 Min.

Vegano

150 °C 
env./aprox.  
4-6 Min.

env./aprox. 
60 Min.

ou/o
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DES BRETZELS DE 
QUALITÉ PREMIUM –  
DISPONIBLES 
ÉGALEMENT DANS 
VOTRE RESTAURANT 
N’hésitez pas mettre un peu 
de sel dans votre menu : 
ajoutez une touche de 
modernité à vos plats classi-
ques, ou créez de toutes 
nouvelles compositions ! 
Grâce à nos spécialités de 
bretzel précuites surgelées.

Des plats pour lesquels vos client•e•s reviendront encore 
et encore. 
Que diriez-vous de buns de bretzel prêts à servir ? Idéal 
pour les hamburgers classiques, avec ou sans viande. Ils se 
laissent volontiers garnir avec du rôti de porc effiloché ou 
des légumes tendres.

Irrésistiblement différent :  
le hamburger bretzel réinterprété ! et vos client•e•s également !Parce que vous avez du goût, Su
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¿CALIDAD DE PRIMERA?  
TAMBIÉN EN SU RESTAURANTE

Para una variedad aún mayor en su 
carta: Presente sus platos en 
variaciones modernas o invente 
algo completamente nuevo. Con 
nuestras especialidades de pretzel 
ya horneadas.

Porque usted tiene gusto y 
sus clientes también. 
Platos que harán que sus clientes vuelvan una y otra vez. 
¿Qué tal unos panecillos pretzel listos para servir? Ideales 
para hamburguesas clásicas, con o sin carne. Se pueden 
combinar fácilmente con fino pulled pork o verduras 
tiernas.
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1

2

3

4

5

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

completamente horneados,  
incluye sobre de sal

aprox. 14 g
7.690 g
1 × 500 = 500

40/20.000
4005975060116

précuit surgelé, avec sachet  
de gros sel

env. 14 g
7.690 g
1 × 500 = 500 

40/20.000
4005975060116

6011 Bouchées de Bretzels | env. 14 g Pretzel Bites | aprox. 14 g 

190-200 °C 
env./aprox.  
4 Min.

env./aprox.  
5 Min.

Vegano

Le meilleur du bretzel en une bouchée ! 

Prêt à servir en quelques minutes : 

croustillantes autour,  
moelleuses dedans 

naturellement véganes 

précuites & prêtes  
à consommer 

Saupoudrer les Bouchées de 
Bretzels gros sel.

Vaporiser avec de l’eau, suffisamment 
pour que les grains de sel restent 
collés.

Décorer les Bouchées de Bretzels à 
votre goût.

Disposer les Bouchées de Bretzels sur 
une plaque de four sans trop les serrer 
et les laisser décongeler brièvement.

Enfourner la plaque et laisser cuire  
env. 4 minutes à 190-200°C sans 
vapeur.

Pretzel Bites 
¡Lo mejor de los pretzel en un solo bocado!

Listos para consumir en solo unos minutos:

Crujientes por fuera,  

esponjosos por dentro

Naturalmente veganos

Completamente horneados

Colocar los Pretzel Bites en una bandeja 
de horno con algo de espacio entre 
ellos y dejar descongelar brevemente.

Rociar los Pretzel Bites con abundante 
agua para que la sal se adhiera bien.

Aderezar los Pretzel Bites al gusto.

Espolvorear los Pretzel Bites  
con sal.

Introducir la bandeja en el horno y 
hornear a 190-200 °C durante unos  
4 minutos sin vapor.

34
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Un gros chiffre d’affaires pour vous.Un petit snack entre deux rendez-vous.

LE PLEIN, S’IL VOUS 
PLAÎT. MAIS D’ESSENCE 
DE BRETZEL ! 
Une courte escale – pour 
un plaisir durable. Nos 
Bouchées de Bretzels, si 
pratiques, se vendent au 
quart de tour. Et se mangent 
encore plus vite, même en 
voiture.

Le goût unique du bretzel, dans sa plus petite forme.  
Les Bouchées de Bretzels sont rapides à préparer, et 
tellement flexibles. Agrémentées de sucre ou de sel, elles  
se transforment en amuse-gueules en quelques minutes –  
et sont parties en quelques secondes.
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LLENAR EL DEPÓSITO E IR A 
POR UN PRETZEL

Una breve parada para saborear  
a lo grande. Nuestros prácticos  
Pretzel Bites vuelan en el mostrador. 
Y desaparecen enseguida en la 
boca, también en el coche.

Un pequeño snack para llevar. 
Grandes ventas para su  
negocio.
Gran sabor a pretzel en su formato más pequeño. 
Los prácticos Pretzel Bites se preparan en un abrir y cerrar 
de ojos y son extremadamente versátiles. Prepárelos 
dulces o salados – en pocos minutos tendrá un aperitivo 
personalizado que desaparecerá en segundos.
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Un produit aux mille et une possibilités 

Suggestions de présentation

	� Le meilleur d’un bretzel Ditsch en une bouchée :  
croustillante autour, moelleuse dedans 

	� Haut niveau de commodité : rapides et faciles à préparer, prêtes à 
déguster en quelques minutes

	 �Précuites et véganes 

	 Le bretzel au format snacking 

Saveur sucrée ou salée ? Les deux, et bien plus encore ! 
Nos Bouchées de Bretzels sont idéales pour créer de merveilleux amuse-
gueules qui ne convainquent pas seulement par le goût, mais sont aussi un 
régal pour les yeux : il suffit d’une petite décoration pour qu’elles fassent 
sensation.

Variez les garnitures et faites de vos bouchées de délicieux snacks avec  
votre propre signature !

L’innovation de Ditsch –  
le leader du marché des spécialités de bretzels 

Sugerencias de presentación

Nouveau dans la gamme ! 

¡Novedad en nuestro surtido!

36
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Scannez-moi ! 

Suggestions de présentation

¡Escanéame!

Sugerencias de presentación

	� Todas las ventajas de un pretzel de Ditsch en un solo 
producto: crujiente por fuera y esponjoso por dentro.

	 ��Máxima conveniencia: rápidos y fáciles de preparar, 
listos para consumir en solo unos minutos.

	 Completamente horneados y veganos

	 Producto de pretzel excepcional en formato de snack

Pretzel Bites
El producto de las  
mil posibilidades

¿Dulce? ¿Salado? ¡Ambas cosas y mucho más! 
Nuestros Pretzel Bites son la base perfecta para crear 
aperitivos irresistibles que no solo conquistan el 
paladar. Se aderezan en un plis plas convirtiéndose 
en un deleite para la vista. Convierta estos pequeños 
manjares en su aperitivo estrella añadiéndoles 
diferentes ingredientes y aderezos.

La innovación de Ditsch,  
el líder de mercado en  
especialidades de pretzel
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Plaisir gustatif et commodité – emballage unitaire et fraîcheur longue duréeProducto de conveniencia de delicioso sabor: envasado de forma individual y con sabor fresco.

3838



Produits en pâte de bretzel – 
emballés individuellement
Productos pretzel–  
envasados individualmente

3939
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN
GTIN de la bolsa individual
Conservación refrigerada en el 
punto de venta por

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN
GTIN Sachet individuel
Conservation réfrigérée au 
point de vente

6409
Relleno de mantequilla salada, envasado 
individualmente, completamente horneado

70 g
2.433 g
30 × 1 = 30

80/2.400
4005975864097
4005975064091

hasta 5 días

Bretzel au beurre | 70 g Pretzel de mantequilla | 70 g 
Fourré au beurre salé, emballage 
individuel, précuit

70 g
2.433 g
30 × 1 = 30 

80/2.400
4005975864097
4005975064091

jusqu’à 5 jours

120 Min.

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN
GTIN de la bolsa individual
Conservación refrigerada en el 
punto de venta por

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN
GTIN Sachet individuel
Conservation réfrigérée au 
point de vente

6411
Relleno de mantequilla salada, envasado 
individualmente, completamente horneado

120 g
5.325 g
40 × 1 = 40

40/1.600
4005975864110
4005975064114

hasta 5 días

Bretzel au beurre | 120 g Pretzel de mantequilla | 120 g 
Fourré au beurre salé, emballage 
individuel, précuit

120 g
5.325 g
40 × 1 = 40

40/1.600
4005975864110
4005975064114

jusqu’à 5 jours

120 Min.

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN
GTIN de la bolsa individual
Conservación refrigerada en el 
punto de venta por

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN
GTIN Sachet individuel
Conservation réfrigérée au 
point de vente

6410
con corte, relleno de mantequilla 
salada, envasado individualmente, 
completamente horneado

84 g
3.353 g
35 × 1 = 35

80/2.800
4005975864103
4005975064107

hasta 5 días

Lauginette | 84 g Barra de pretzel | 84 g 
avec fente, fourré au beurre salé, 
emballage individuel, précuit

84 g
3.353 g
35 × 1 = 35 

80/2.800
4005975864103
4005975064107

jusqu’à 5 jours

120 Min.

Produit de commodité dans un emballage hygiénique 

Pas de miettes ni de taches 

Conservation réfrigérée au  point de vente jusqu’à 5 jours

Le goût du bretzel à emporter –  
la collation parfaite en toute occasion ! 

Déjà fourré au beurre salé

Producto de conveniencia envasado individualmente de forma higiénica.

Sin migas ni manchas.

Conservación refrigerada en el punto de venta hasta 5 días

Pretzels para llevar.  
¡El aperitivo perfecto para  
cualquier ocasión!

Ya rellenos de mantequilla salada

40
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CROQUEZ ET 
EMBARQUEZ POUR LE 
SEPTIÈME CIEL AVEC 
DITSCH.
Du comptoir de snacking au 
terminal : le parfait petit 
snack pour les gens pressés. 
Avec nos produits, vos 
client•e•s peuvent égale-
ment profiter des meilleurs 
produits bretzels pendant 
leur voyage.

Nos favoris à emporter :  
Bretzel ou Lauginette au beurre, tartiné ou fourré au beurre 
salé. Chaque produit a son emballage individuel, 
garantissant une collation fraîche et légère au-dessus des 
nuages, dans le train ou sur l’autoroute. Toute la saveur de 
Ditsch – sans miettes ni taches.

prêt à être consommé et prêt à la vente!Ready to go – ready for take off:Le goût du bretzel à emporter –  
la collation parfaite en toute occasion ! 
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DAR UN MORDISCO Y DIS-
FRUTAR: DITSCH LE LLEVA AL 
CIELO CON CADA BOCADO.

Del mostrador a la terminal: El 
snack perfecto para cuando se 
tiene prisa. Con nuestros produc-
tos, sus clientes también disfrutarán 
de los mejores pretzels durante sus 
viajes.

¡Listo para consumir y vender!
Nuestros productos estrella para llevar: 
Pretzel de mantequilla o barra de pretzel, untados 
o rellenos de mantequilla salada. Cada pretzel está 
envasado individualmente para disfrutar arriba en las 
nubes, en el tren o la autopista. Ditsch: 100 % sabor sin 
migas.
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Combinaison divine : 

une pâte délicate et moelleuse  

avec une touche salée 

Una combinación ligera y deliciosa: 

Masa tierna y mantecosa con  

un toque salado.

4242



Spécialités de  
croissants bretzel
Especialidades de croissants tipo pretzel

4343
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Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

1372

pieza prefermentada

80 g
6.921 g
4 × 20 = 80

40/3.200
4005975013723

Croissant au beurre | 80 g Croissant de mantequilla  
tipo pretzel | 80 g pâton préfermenté

80 g
6.921 g
4 × 20 = 80 

40/3.200
4005975013723

150 °C 
env./aprox.  
18 Min.

30 Min.

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3450

pieza prefermentada 

100 g
5.413 g
2 × 25 = 50

56/2.800
4005975034506

Triangle au beurre | 100 g Triángulo de pretzel  
con mantequilla | 100 g pâton préfermenté 

100 g
5.413 g
2 × 25 = 50 

56/2.800
4005975034506

170 °C 
env./aprox.  
20 Min.

30 Min.

Mariage du bretzel et du croissant : un  
délice de la première à la dernière bouchée ! 

Se prête à toutes sortes  
de garnitures

Perfecto para aderezar  
y rellenar

Sans huile de palme,  

ni colorants ni conservateurs 

Sin aceite de palma, colorantes  

ni conservantes

Goût beurre classique 

Nota clásica y mantecosa

Pâte moelleuse et légère 

Masa ligera y esponjosa

Cuando el pretzel y croissant se combinan, obtenemos una exquisitez desde el 
primer hasta el último bocado

44

Spécialités de croissants bretzel

44

Especialidades de croissants tipo pretzel



LA FRAÎCHEUR SUR 
MESURE POUR VOTRE 
VITRINE 
Variez les plaisirs gastrono-
miques dans votre point de 
vente en élargissant votre 
offre avec les croissants 
bretzels de Ditsch. Vous 
vous occupez de la garni-
ture – nous vous livrons les 
croissants frais.

Le goût du bretzel, dans sa forme la plus pointue !  
Notre bretzel triangulaire fait toujours bonne figure. Avec sa 
pâte fine et moelleuse, il réunit le meilleur du bretzel et du 
croissant au beurre – il est à la pointe du goût ! Vous pouvez 
également le décorer avec des graines de sésame ou autre.

C’est la garantie du succès !Un triangle, pour changer ? 

Mariage du bretzel et du croissant : un  
délice de la première à la dernière bouchée ! 
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FRESCURA EN PERFECCIÓN, 
COMO HECHA PARA USTED

Para un disfrute aún mayor. Var-
iedad en su mostrador: Amplíe su 
surtido con las especialidades de 
croissants tipo pretzel de Ditsch. 
Usted los rellena y nosotros nos 
encargamos de reponerlos frescos.

¿Le apetece un triángulo de 
pretzel? Sí, por el éxito que  
garantizan.
¡Disfrute del pretzel en otro formato! Nuestros triángulos 
de pretzel siempre triunfan. Combinan lo mejor de los 
pretzels salados y los crujientes croissants de mantequilla. 
¡Simplemente deliciosos! Estos apetecibles triángulos de 
pretzel también se pueden decorar con ajonjolí u otras 
semillas.
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Délicieuse pizza au format  snacking très pratique Deliciosa pizza en el práctico  formato de un snack

4646



Pizza pour station fournil 

Notre pizza premium est composée  

d’ingrédients choisis qui lui
  

confèrent son goût unique 

Pizzas para Horno y Bake-Off

Nuestra pizza Prémium con ingredientes 

selectos y un sabor excelente

4747

Pi
zz

a 
p

o
ur

 s
ta

ti
o

n 
fo

ur
ni

l  
Pi

zz
a

s 
p

a
ra

 H
o

rn
o 

y 
B

a
ke

-O
ff



Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparaciónPeso de la unidad 

Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3242
pieza prefermentada

132 g
5.067 g
3 × 12 = 36

80/2.880
4005975032427

Mini pizza Margherita | 132 g Snack de pizza Margherita | 132 g 
pâton préfermenté

132 g
5.067 g
3 × 12 = 36 

80/2.880
4005975032427

170 °C 
env./aprox.  
13 Min.

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparaciónPeso de la unidad 

Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3240
pieza prefermentada

131 g
5.031 g
3 × 12 = 36

80/2.880
4005975031758

Mini pizza Salami | 131 g Snack de pizza Salami | 131 g 
pâton préfermenté

131 g
5.031 g
3 × 12 = 36 

80/2.880
4005975031758

170 °C 
env./aprox.  
13 Min.

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparaciónPeso de la unidad 

Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

3241
pieza prefermentada

157 g
5.967 g
3 × 12 = 36

80/2.880
4005975032410

Mini pizza Classico | 157 g Snack de pizza Classico | 157 g 
pâton préfermenté

157 g
5.967 g
3 × 12 = 36 

80/2.880
4005975032410

170 °C 
env./aprox.  
13 Min.

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

5895 Mini pizza Margherita Végane, 
Garniture basilic | 142 g

Snack vegano de pizza Margherita 
con cobertura de albahaca | 142 g 
pieza prefermentada

142 g
5.469 g
3 × 12 = 36

80/2.880
4005975058953

pâton préfermenté

142 g
5.469 g
3 × 12 = 36

80/2.880
4005975058953

170 °C 
env./aprox.  
13 Min.

Vegano
SANS LACTOSE

Sin lactosa

*�Sans lactose signifie que la teneur en lactose du produit est inférieure à 0,1 g 
pour 100 g ou 100 ml. Cela résulte de la recette végane.

* �Sin lactosa significa que el producto tiene un contenido de lactosa 
inferior a 0,1 g por cada 100 g o 100 ml. Esto se debe a la receta 
vegana.

*

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparaciónPeso de la unidad 

Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

6156
pieza prefermentada

152 g
5.984 g
3 × 12 = 36

80/2.880
4005975061564

Mini pizza au Thon | 152 g Snack de pizza de Atún | 152 g 
pâton préfermenté

152 g
5.984 g
3 × 12 = 36 

80/2.880
4005975061564

170 °C 
env./aprox.  
13 Min.

Nouveau !
¡Nuevo!

48

Pizza pour station fournil
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Pizzas para Horno y Bake-Off



avec notre vaste choix de pizzas  Vivez le summum du plaisir – 

	� Préparation rapide et facile 

	 Longue durée de conservation 

	 Flexible et diversifiée 

	� Une collation chaude à toute heure : la pizza peut 
 être réchauffée à la demande du client 

	 Existe en version végane 

La pizza dans toutes ses formes : ovale, rectangulaire ou 
calzone – nos délicieuses compositions font de chaque 
bouchée une véritable expérience gustative.

Mini pizza Pizza premium

Pizza calzone

Nuestra variedad de pizzas:  
una delicia en su máxima expresión

Nuestras pizzas: pura felicidad en todas sus formas: 
Ovaladas, cuadradas o en forma de Calzone – nuestras 
deliciosas creaciones de pizza convierten cada bocado en 
una auténtica experiencia para el paladar:

	 Rápidas y fáciles de preparar

	 Larga durabilidad

	 Aplicaciones variadas y versátiles

	� Delicias calientes en cualquier momento: A petición  
del cliente, se pueden regenerar las pizzas.

	 Disponibles en versiones veganas

Snack de pizza Pizza Prémium

Pizza Calzone

49

Pizza pour station fournil

49

Pizzas para Horno y Bake-Off

Pi
zz

a 
p

o
ur

 s
ta

ti
o

n 
fo

ur
ni

l  
Pi

zz
a

s 
p

a
ra

 H
o

rn
o 

y 
B

a
ke

-O
ff



Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparaciónPeso de la unidad 

Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

5814
pieza prefermentada

195 g
4.982 g
2 × 12 = 24

40/960
4005975058144

Pizza premium de Capri | 195 g Pizza Caprese Prémium | 195 g 
pâton préfermenté

195 g
4.982 g
2 × 12 = 24

40/960
4005975058144

170 °C 
env./aprox.  
13 Min.

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparaciónPeso de la unidad 

Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

5815
pieza prefermentada

186 g
4.766 g
2 × 12 = 24

40/960
4005975058151

Pizza premium Salami | 186 g Pizza Salami Prémium | 186 g 
pâton préfermenté

186 g
4.766 g
2 × 12 = 24

40/960
4005975058151

170 °C 
env./aprox.  
13 Min.

Conseils de 
préparation
Consejos de 
preparación

Peso de la unidad 
Peso de la caja 
Contenido de la caja  
(bolsas x uds. = uds.) 
Caja/unidades por palé 
GTIN

Poids à l’unité 
Poids de la boîte 
Contenu par boîte  
(sachets x unités) 
Boîtes / unités par palette 
GTIN

5912
con tres cortes,  
pieza prefermentada 

135 g
5.277 g
3 × 12 = 36

56/2.016
4005975059127

Pizza calzone Arrabiata | 135 g Pizza Calzone Arrabiata | 135 g 
avec trois fentes,  
pâton préfermenté 

135 g
5.277 g
3 × 12 = 36 

56/2.016
4005975059127

170 °C 
env./aprox.  
20-22 Min.

env./aprox.  
20 Min.

Sauce tomate aromatique parsemée  

de poivron et de saucisson en dés

Petit snack au goût sublime -  idéal pour les voyages  

Fraîcheur durable grâce à  

l’enrobage de pâte 

Pizza calzone Arrabiata – la calzone de  
Ditsch, le goût de l’Italie au quotidien 

Aromática salsa de tomate enriquecida con 

pimiento y salchichón

Pequeño snack, gran sabor:  ideal para llevar

Mayor frescura gracias a la capa 

de masa cerrada

Pizza Calzone Arrabiata: la Calzone de Ditsch 
para disfrutar a diario el sabor italiano

5050

Pizza pour station fournil Pizzas para Horno y Bake-Off



un morceau d’Italie à emporter.De Capri ou Salami :

Au saucisson pour un goût épicé, à la tomate et 
mozzarella pour une saveur fraîche : Nos authentiques 
pizzas premium sauront séduire votre clientèle – sans 
huile de palme. Une pizza délicieuse et rapide, qui 
boostera vos ventes.

Pizza calzone Arrabiata – la calzone de  
Ditsch, le goût de l’Italie au quotidien 

LA PIZZA À LA  
CONQUÊTE DU  
COMMERCE DE  
DÉTAIL ! 
Avec Ditsch, vous faites la 
différence. Vous offrez aux 
clients venus faire leurs 
courses des produits bou-
langers d’une fraîcheur 
incomparable. Des snacks 
parfaits pour calmer les 
petites faims.
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Caprese o Salami:  
Para disfrutar de un pedacito 
de Italia en la mano.
Sabrosa con salami de primera calidad o vegetariana 
con tomate y mozzarella: Nuestras pizzas Prémium 
auténticas harán las delicias de sus clientes y además 
no contienen aceite de palma. Así de rápido se prepara 
una buena pizza, como creada para su vitrina.

¡NUESTRA VARIEDAD DE PIZ-
ZAS CONQUISTA EL COMER-
CIO MINORISTA DE PRODUC-
TOS ALIMENTICIOS!

Con Ditsch, usted marca la diferen-
cia. Y ofrece a sus clientes produc-
tos de panificación de una frescura 
inigualable mientras estos hacen 
sus compras. Perfectos para picar 
entre horas.
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Snacks de bretzel - Pâtons préfermentés p. 14 

Réf. 
article

Désignation article
Poids à 
l’unité

Fentes en  
surface 

Niveau de 
commodité 

Contenu  
par boîte

Boîtes / 
unités par 
palette

Page 

182 Bretzel Façon souabe 100 g avec fente PP 4 sachets x 20 unités = 80 unités 40/3.200 14

4088 Bretzel Façon souabe 110 g avec fente PP 4 sachets x 20 unités = 80 unités 40/3.200 14

3655 Bretzel Façon souabe 130 g avec fente PP 4 sachets x 17 unités = 68 unités 40/2.720 14

3702 Bretzel Façon bavaroise 100 g sans fente PP 4 sachets x 20 unités = 80 unités 40/3.200 14

4119 Bretzel Façon bavaroise 110 g sans fente PP 4 sachets x 20 unités = 80 unités 40/3.200 14

127 Bretzels apéritifs 50 g sans fente PP 4 sachets x 30 unités = 120 unités 40/4.800 16

142 Bretzel Façon souabe 85 g sans fente PP 4 sachets x 21 unités = 84 unités 40/3.360 16

2760 Bretzel Façon souabe 110 g sans fente PP 4 sachets x 18 unités = 72 unités 40/2.880 16

5115 Bretzel Façon souabe bio 110 g sans fente PP 4 sachets x 20 unités = 80 unités 40/3.200 16

3663 Bretzel Façon souabe 160 g avec fente PP 4 sachets x 15 unités = 60 unités 40/2.400 16

3491 Bretzel Façon souabe 170 g avec fente PP 4 sachets x 10 unités = 40 unités 40/1.600 18

121 Bretzel Façon souabe 170 g sans fente PP 4 sachets x 10 unités = 40 unités 40/1.600 18

6320 Bretzel « Biergarten » 250 g sans fente PP 2 sachets x 16 unités = 32 unités 40/1.280 18

3139 Bretzel « Volksfest » 350 g sans fente PP 1 sachets x 15 unités = 15 unités 40/600 18

6218 Bretzel au poivre 110 g sans fente PP 4 sachets x 20 unités = 80 unités 40/3.200 20

5717 Bretzel sucré 135 g sans fente PP 4 sachets x 15 unités = 60 unités 40/2.400 20

3642 Lauginette 85 g sans fente PP 4 sachets x 30 unités = 120 unités 40/4.800 21

3633 Lauginette 100 g sans fente PP 4 sachets x 30 unités = 120 unités 40/4.800 21

3659 Lauginette 100 g avec fente PP 4 sachets x 30 unités = 120 unités 40/4.800 21

1171 Lauginette 110 g avec fente PP 4 sachets x 25 unités = 100 unités 40/4.000 21

6244 Lauginette Bio 110 g avec fente PP 4 sachets x 25 unités = 100 unités 40/4.000 21

4701 Lauginette 130 g avec fente PP 4 sachets x 20 unités = 80 unités 40/3.200 22

3631 Michette bretzel 100 g sans fente PP 4 sachets x 30 unités = 120 unités 40/4.800 22

3632 Michette bretzel 100 g fente en croix PP 4 sachets x 30 unités = 120 unités 40/4.800 22

4702 Michette bretzel impériale 100 g sans fente PP 4 sachets x 25 unités = 100 unités 40/4.000 22

Liste des produits

PP = pâton préfermenté   PS = précuit surgelé 

52

Liste des produits

52

Todos nuestros productos



Snacks de bretzel - Pâtons préfermentés p. 22 

Réf. 
article

Désignation article
Poids à 
l’unité

Fentes en  
surface 

Niveau de 
commodité 

Contenu  
par boîte

Boîtes / 
unités par 
palette

Page 

6119 Noeud de bretzel 120 g sans fente PP 2 sachets x 25 unités = 50 unités 80/4.000 22

5205 Tresse bretzel 120 g sans fente PP 2 sachets x 25 unités = 50 unités 80/4.000 23

6121 Anneau Bretzel 120 g sans fente PP 2 sachets x 23 unités = 46 unités 80/3.680 23

3335 Mini mix de bretzels 40 g sans fente PP 3 sachets x 48 unités = 144 unités 40/5.760 23

Snacks de bretzel - Produits précuits surgelés p. 26 

Réf. 
article

Désignation article
Poids à 
l’unité

Fentes en  
surface 

Niveau de 
commodité 

Contenu  
par boîte

Boîtes / 
unités par 
palette

Page 

1265 Bretzel fourré au  
beurre salé 79 g avec fente PS 8 sachets x 6 unités = 48 unités 40/1.920 26

1273 Bretzel Façon souabe 83 g avec fente PS 4 sachets x 10 unités = 40 unités 40/1.600 26

6192 Bretzel Façon souabe 100 g avec fente PS 4 sachets x 10 unités = 40 unités 40/1.600 26

4186 Bretzel Façon souabe 100 g avec fente PS 10 sachets x 4 unités = 40 unités 40/1.600 26

5637 Bretzel Façon souabe 150 g avec fente PS 6 sachets x 4 unités = 24 unités 40/960 26

5855 Bretzel géant 1,6 kg sans fente PS 2 sachets x 1 unités = 2 unités 44/88 27

405 Lauginette 70 g avec fente PS 3 sachets x 20 unités = 60 unités 40/2.400 28

4471 Sandwich bretzel 100 g avec fente PS 2 sachets x 24 unités = 48 unités 40/1.920 28

5675 Mini mix de bretzels 40 g avec fente PS 4 sachets x 30 unités = 120 unités 40/4.800 28

2891 Michette bretzel Ballon 
de foot 70 g sans fente PS 3 sachets x 20 unités = 60 unités 40/2.400 30

305 Michette bretzel 70 g avec fente PS 3 sachets x 20 unités = 60 unités 40/2.400 30

3502 Michette bretzel impériale 70 g sans fente PS 3 sachets x 20 unités = 60 unités 40/2.400 30

5709 Tresse bretzel 85 g sans fente PS 3 sachets x 20 unités = 60 unités 40/2.400 30

4443 Bun à hot-dog 80 g prédécoupé sur 
un côté PS 3 sachets x 20 unités = 60 unités 40/2.400 32

3981 Bun à hamburger 80 g prédécoupé en 
deux moitiés PS 21 sachets x 2 unités = 42 unités 56/2.352 32

6380 Michette Ballon de foot 70 g prédécoupé en 
deux moitiés PS 21 sachets x 2 unités = 42 unités 40/2.400 32

6011 Bouchées de Bretzels env. 14 g sans fente PS 1 sachets x 500 unités = 500 unités 40/20.000 34
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Spécialités de croissants bretzels p. 44  

Réf. 
article

Désignation article
Poids à 
l’unité

Fentes en  
surface 

Niveau de 
commodité 

Contenu  
par boîte

Boîtes / 
unités par 
palette

Page 

1372 Croissant au beurre 80 g sans fente PP 4 sachets x 20 unités = 80 unités 40/3.200 44

3450 Triangle au beurre 100 g sans fente PP 2 sachets x 25 unités = 50 unités 56/2.800 44

Pizza pour station fournil p. 48

Réf. 
article

Désignation article
Poids à 
l’unité

Fentes en  
surface 

Niveau de 
commodité 

Contenu  
par boîte

Boîtes / 
unités par 
palette

Page 

3242 Mini pizza Margherita 132 g sans fente PP 3 sachets x 12 unités = 36 unités 80/2.880 48

5895 Mini pizza Margherita  
Végane Garniture basilic 142 g sans fente PP 3 sachets x 12 unités = 36 unités 80/2.880 48

3240 Mini pizza Salami 131 g sans fente PP 3 sachets x 12 unités = 36 unités 80/2.880 48

3241 Mini pizza Classico 157 g sans fente PP 3 sachets x 12 unités = 36 unités 80/2.880 48

6156 Mini pizza au Thon 152 g sans fente PP 3 sachets x 12 unités = 36 unités 80/2.880 48

5814 Pizza premium de Capri 195 g sans fente PP 2 sachets x 12 unités = 24 unités 40/960 50

5815 Pizza premium Salami 186 g sans fente PP 2 sachets x 12 unités = 24 unités 40/960 50

5912 Pizza calzone Arrabiata 135 g avec fente PP 3 sachets x 12 unités = 36 unités 56/2.016 50

Snacks de bretzel emballés à l’unité p. 40  

Réf. 
article

Désignation article
Poids à 
l’unité

Fentes en  
surface 

Niveau de 
commodité 

Contenu  
par boîte

Boîtes / 
unités par 
palette

Page 

6409 Bretzel au beurre 70 g sans fente PS 30 sachets x 1 unités = 30 unités 80/2.400 40

6411 Bretzel au beurre 120 g sans fente PS 40 sachets x 1 unités = 40 unités 40/1.600 40

6410 Lauginette 84 g avec fente PS 35 sachets x 1 unités = 35 unités 80/2.800 40

PP = pâton préfermenté   PS = précuit surgelé 
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Productos pretzel - Piezas prefermentadas a partir de la página 14

N.o de 
artículo

Denominación del artículo
Peso 
de la 
unidad

Cortes 
superficiales 

Grado de 
elaboración 

Contenido de la caja
Caja/
unidades por 
palé

Página 

182 Pretzel al estilo suabo 100 g con corte PP 4 bolsas  x 20 uds. = 80 uds. 40/3,200 14

4088 Pretzel al estilo suabo 110 g con corte PP 4 bolsas  x 20 uds. = 80 uds. 40/3,200 14

3655 Pretzel al estilo suabo 130 g con corte PP 4 bolsas  x 17 uds. = 68 uds. 40/2,720 14

3702 Pretzel al estilo bávaro 100 g sin corte PP 4 bolsas  x 20 uds. = 80 uds. 40/3,200 14

4119 Pretzel al estilo bávaro 110 g sin corte PP 4 bolsas  x 20 uds. = 80 uds. 40/3,200 14

127 Pretzel para fiestas 50 g sin corte PP 4 bolsas  x 30 uds. = 120 uds. 40/4,800 16

142 142 Pretzel al estilo suabo 85 g sin corte PP 4 bolsas  x 21 uds. = 84 uds. 40/3,360 16

2760 142 Pretzel al estilo suabo 110 g sin corte PP 4 bolsas  x 18 uds. = 72 uds. 40/2,880 16

5115 Pretzel BÍO al estilo suabo 110 g sin corte PP 4 bolsas  x 20 uds. = 80 uds. 40/3,200 16

3663 Pretzel al estilo suabo 160 g con corte PP 4 bolsas  x 15 uds. = 60 uds. 40/2,400 16

3491 Pretzel al estilo suabo 170 g con corte PP 4 bolsas  x 10 uds. = 40 uds. 40/1,600 18

121 Pretzel al estilo suabo 170 g sin corte PP 4 bolsas  x 10 uds. = 40 uds. 40/1,600 18

6320 Pretzel para cervecerías al 
aire libre 250 g sin corte PP 2 bolsas  x 11 uds. = 22 uds. 48/1,056 18

3139 Pretzel para verbenas 350 g sin corte PP 1 bolsas  x 15 uds. = 15 uds. 40/600 18

6218 Pretzel de pimienta 100 g sin corte PP 4 bolsas  x 20 uds. = 80 uds. 40/3,200 20

5717 Pretzel dulce 135 g sin corte PP 4 bolsas  x 15 uds. = 60 uds. 40/2,400 20

3642 Barra de pretzel 85 g sin corte PP 4 bolsas x 30 uds. = 120 uds. 40/4,800 21

3633 Barra de pretzel 100 g sin corte PP 4 bolsas x 30 uds. = 120 uds. 40/4,800 21

3659 Barra de pretzel 100 g con corte PP 4 bolsas x 30 uds. = 120 uds. 40/4,800 21

1171 Barra de pretzel 110 g con corte PP 4 bolsas x 25 uds. = 100 uds. 40/4,000 21

6244 Barra de pretzel BÍO 110 g con corte PP 4 bolsas x 25 uds. = 100 uds. 40/4,000 21

4701 Barra de pretzel 130 g con corte PP 4 bolsas x 20 uds. = 80 uds. 40/3,200 22

3631 Panecillo de pretzel 100 g sin corte PP 4 bolsas x 30 uds. = 120 uds. 40/4,800 22

3632 Panecillo de pretzel 100 g con corte en 
cruz PP 4 bolsas x 30 uds. = 120 uds. 40/4,800 22

4702 Panecillo de Viena tipo pretzel 100 g sin corte PP 4 bolsas x 25 uds. = 100 uds. 40/4,000 22

Todos nuestros productos
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Productos pretzel - Piezas prefermentadas a partir de la página 22

N.o de 
artículo

Denominación del artículo
Peso 
de la 
unidad

Cortes 
superficiales 

Grado de 
elaboración 

Contenido de la caja
Caja/
unidades por 
palé

Página 

6119 Nudo de pretzel 120 g sin corte PP 2 bolsas x 25 uds. = 50 uds. 80/4.000 22

5205 Trenza de pretzel 120 g sin corte PP 2 bolsas x 25 uds. = 50 uds. 80/4,000 23

6121 Anillo de pretzel 120 g sin corte PP 2 bolsas x 23 uds. = 46 uds. 80/3.680 23

3335 Surtido de minipretzels 40 g sin corte PP 3 bolsas x 48 uds. = 144 uds. 40/5,760 23

Productos pretzel - Productos horneados a partir de la página 26

N.o de 
artículo

Denominación del artículo
Peso 
de la 
unidad

Cortes 
superficiales 

Grado de 
elaboración 

Contenido de la caja
Caja/
unidades por 
palé

Página 

1265 Pretzel relleno de 
mantequilla salada 79 g con corte CH 8 bolsas  x 6 uds. = 48 uds. 40/1,920 26

1273 Pretzel al estilo suabo 83 g con corte CH 4 bolsas  x 10 uds. = 40 uds. 40/1,600 26

6192 Pretzel al estilo suabo 100 g con corte CH 4 bolsas  x 10 uds. = 40 uds. 40/1,600 26

4186 Pretzel al estilo suabo 100 g con corte CH 10 bolsas  x 4 uds. = 40 uds. 40/1,600 26

5637 Pretzel al estilo suabo 150 g con corte CH 6 bolsas  x 4 uds. = 24 uds. 40/960 26

5855 Megapretzel 1,6 kg sin corte CH 2 bolsas  x 1 uds. = 2 uds. 44/88 27

405 Barra de pretzel 70 g con corte CH 3 bolsas x 20 uds. = 60 uds. 40/2,400 28

4471 Sándwich de pretzel 100 g con corte CH 2 bolsas x 24 uds. = 48 uds. 40/1,920 28

5675 Surtido de minipretzels 40 g con corte CH 4 bolsas x 30 uds. = 120 uds. 40/4,800 28

2891 Panecillo «balón de fútbol» 
de pretzel 70 g sin corte CH 3 bolsas x 20 uds. = 60 uds. 40/2,400 30

305 Panecillo de pretzel 70 g con corte CH 3 bolsas x 20 uds. = 60 uds. 40/2,400 30

3502 Panecillo de Viena tipo 
pretzel 70 g sin corte CH 3 bolsas x 20 uds. = 60 uds. 40/2,400 30

5709 Trenza de pretzel 85 g sin corte CH 3 bolsas x 20 uds. = 60 uds. 40/2,400 30

4443 Panecillo para perrito 
caliente de pretzel 80 g con corte en 

bisagra CH 3 bolsas x 20 uds. = 60 uds. 40/2,400 32

3981 Panecillo para hamburguesa 
tipo pretzel 80 g con corte 

bilateral CH 21 bolsas x 2 uds. = 42 uds. 56/2,352 32

6380 Panecillo «balón de fútbol» 
de pretzel 70 g con corte 

bilateral CH 3 bolsas x 20 uds. = 60 uds. 40/2,400 32

6011 Pretzel Bites aprox. 
14 g sin corte CH 1 bolsas x 500 uds. = 500 uds. 40/20,000 32

PP = pieza prefermentada   CH = completamente horneado
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Especialidades de croissants tipo pretzel a partir de la página 44

N.o de 
artículo

Denominación del artículo
Peso 
de la 
unidad

Cortes 
superficiales 

Grado de 
elaboración 

Contenido de la caja
Caja/
unidades por 
palé

Página 

1372 Croissant de mantequilla 
tipo pretzel 80 g sin corte PP 4 bolsas x 20 uds. = 80 uds. 40/3,200 44

3450 Triángulo de pretzel con 
mantequilla 100 g sin corte PP 2 bolsas x 25 uds. = 50 uds. 56/2,800 44

Productos pretzel - envasados individualmente a partir de la página 40

N.o de 
artículo

Denominación del artículo
Peso 
de la 
unidad

Cortes 
superficiales 

Grado de 
elaboración 

Contenido de la caja
Caja/
unidades por 
palé

Página 

6409 Pretzel de mantequilla 70 g sin corte CH 30 bolsas x 1 uds. = 30 uds. 80/2,400 40

6411 Pretzel de mantequilla 120 g sin corte CH 40 bolsas x 1 uds. = 40 uds. 40/1,600 40

6410 Barra de pretzel 84 g con corte CH 35 bolsas x 1 uds. = 35 uds. 80/2,800 40

Pizzas para Horno y Bake-Off a partir de la página 48

N.o de 
artículo

Denominación del artículo
Peso 
de la 
unidad

Cortes 
superficiales 

Grado de 
elaboración 

Contenido de la caja
Caja/
unidades por 
palé

Página 

3242 Snack de pizza Margherita 132 g sin corte PP 3 bolsas x 12 uds. = 36 uds. 80/2,880 48

5895
Snack vegano de pizza 
Margherita con cobertura de 
albahaca 

142 g sin corte PP 3 bolsas x 12 uds. = 36 uds. 80/2,880 48

3240 Snack de pizza Salami 131 g sin corte PP 3 bolsas x 12 uds. = 36 uds. 80/2,880 48

3241 Snack de pizza Classico 157 g sin corte PP 3 bolsas x 12 uds. = 36 uds. 80/2,880 48

6156 Snack de pizza de Atún 152 g sin corte PP 3 bolsas x 12 uds. = 36 uds. 80/2,880 48

5814 Pizza Caprese Prémium 195 g sin corte PP 2 bolsas x 12 uds. = 24 uds. 40/960 50

5815 Pizza Salami Prémium 186 g sin corte PP 2 bolsas x 12 uds. = 24 uds. 40/960 50

5912 Pizza Calzone Arrabiata 135 g con corte PP 3 bolsas x 12 uds. = 36 uds. 56/2,016 50
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Nous vous guidons au cœur du plaisir :
Avec des solutions bien pensées et nos produits de haute qualité,  
nous créons, quelle que soit l’occasion, des moments de joie mémorables.  
Pour vous – et vos client•e•s.

Multipliez les moments de

bonheur dans vos affaires ...

Llevamos el placer a la perfección:
Con soluciones bien pensadas y nuestros productos de alta calidad, creamos 
momentos de auténtica felicidad en cada ocasión que perdurarán en la memoria. 
Para usted y sus clientes.

Para más momentos de felicidad en su negocio...

Mentions légales Aviso legal
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véritablement légendaires.
Nos bretzels sont 

¿Nuestros pretzels? Son auténticas leyendas.

Préface 

Un arôme exquis, une croûte croustillante, une mie 
moelleuse. 
Ils vous réchauffent le cœur : les bretzels de Ditsch sont aussi 
exquis que la caresse du soleil sur la peau. Et ce n’est pas un 
hasard ! Car d’après la légende, c’est le soleil qui a donné au 
bretzel sa forme unique.

En l’an 1477, le maître boulanger Frieder est condamné à 
mort. Mais le comte Eberhard von Urach lui offre une dernière 
chance : il a trois jours pour créer une viennoiserie à  
travers laquelle « le soleil brillerait 
trois fois ». Anxieux, le boulanger 
regarde sa femme, qui se tient sur le 
seuil de la boulangerie, avec un air 
triste, les bras croisés sur sa poitrine. 
Inspiré par cette posture, il façonne 
un long rouleau de pâte, puis dans un 
mouvement savant, il forme un nœud 
qui donnera la forme du bretzel que 
nous connaissons aujourd’hui. Dans 
sa hâte, cependant, il fait tomber la 
pâte dans un seau de saumure encore 
chaude. N’ayant pas le temps de 
refaire une pâte, il met sa viennoiserie 
à cuire au four et pour terminer, la 
décore de quelques grains de gros sel. 
C’est ainsi qu’est né le bretzel selon la 
légende souabe.

La naissance du bretzel est entourée 
par nombre d’autres légendes toutes 
plus croustillantes les unes que les 
autres, mais aucune n’a pu véritablement s’imposer à ce jour. 
L’histoire du bretzel reste donc une énigme et c’est peut-être 
précisément ce qui le rend si magique : chacun de nous peut 
choisir la version qui lui paraît la plus probable.

Aussi magiques soient-ils, les produits Ditsch sont avant 
tout le fruit de notre curiosité, de notre enthousiasme et 
de notre expérience. Aux bretzels sont venus s’ajouter les 
viennoiseries en pâte de bretzel, les croissants, les pizzas 
et d’autres spécialités saumurées. Nos produits reflètent 
notre amour de la perfection, de la première à la dernière 
bouchée. Leur diversité et leur haute qualité de fabrication 
sont l’assurance de grands moments de bonheur, partout 
dans le monde.

La promesse d’une qualité légendaire :

Aroma delicioso, corteza crujiente, miga jugosa. 
Calientes y buenos para el alma: Los pretzels de Ditsch se 
disfrutan tanto como los rayos de sol acariciando la piel. 
¡Y eso no es casualidad! Según cuenta la leyenda, fue el 
sol quien contribuyó a darles su forma singular.

El maestro panadero Frieder fue condenado a muerte 
en 1477. ¿Su última oportunidad? Crear en tan solo tres 
días un producto de bollería para el conde Eberhard 
von Urach en el que «brillara tres veces el sol». Afligido, 

miró a su mujer, quien, con el rostro 
entristecido y los brazos cruzados 
sobre el pecho, se encontraba 
apoyada en el umbral de la puerta 
que daba a la tahona. Inspirado 
por los brazos entrelazados de su 
mujer, formó un rollo largo con la 
masa y le dio la forma del pretzel 
que conocemos hoy. Pero, con las 
prisas, la masa se le cayó en un 
cubo con lejía caliente. Como no 
tenía tiempo para preparar otra 
masa, la horneó y la decoró con sal 
gruesa. Este episodio se considera 
el nacimiento del pretzel suabo.

Pero existen numerosas leyendas 
en torno al origen del pretzel. 
Ninguna se considera la única 
verdadera y quizás ahí radique 
precisamente el encanto: que 
cada uno de nosotros puede 

decidir cómo nació el pretzel.

Nuestros productos Ditsch no son el resultado de una 
coincidencia, sino el producto de la curiosidad, el 
entusiasmo y la experiencia: pretzels, productos pretzel 
moldeados, especialidades de croissants tipo pretzel y 
pizzas. Pasión hecha perfección, desde el primer hasta el 
último bocado. Variedad en calidad premium fiable, que 
ofrece momentos de felicidad incomparables en todo el 
mundo.

No es un cuento, sino nuestra promesa: 

Prólogo

2

… et 
contactez-nous !
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Veuillez noter que seules les con-
ditions générales de livraison et 
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l‘Allemagne, l‘Autriche et la Suisse
Alemania, Austria y Suiza 

Tel	 +49 6131 9957-0 
Fax	 +49 6131 9957-50 
E-Mail  handel@ditsch.de

International
Internacional

Tel 	 +49 6131 9957-0 
Fax 	 +49 6131 9957-50 
E-Mail  export@ditsch.de

Commande et complément d’information ici :
Pedidos y más información en:

Royaume-Uni
Reino Unido

Tel       +44 1536 419900 
E-Mail  sales@ditsch.co.uk

France
Francia

Tel       +33 7562 85687 
E-Mail  export-france@ditsch.de

www.ditsch.com/b2b
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www.ditsch.com/b2b

Ditsch UK Ltd.
Timsons Business Centre
Bath Road, Kettering
Northamptonshire, NN16 8NQ
United Kingdom
Telefon 	+44 (0) 1536 419900
E-Mail	 sales@ditsch.co.uk

Ditsch USA LLC 
311 Northland Blvd. 
45246 Cincinnati, Ohio 
USA | United States of America
E-Mail	 sales@ditsch.com

Ditsch USA LLC
1100 East Kemper Road
45246 Cincinnati, Ohio
USA | United States of America 
E-Mail	 sales@ditsch.com

Brezelbäckerei Ditsch GmbH 
Robert-Bosch-Str. 44 
55129 Mainz 
Deutschland | Germany
Telefon	 +49 6131 9957-0 
Fax 	 +49 6131 9957-50 
E-Mail	 handel@ditsch.de

Brezelbäckerei Ditsch GmbH 
Einsteinstraße 157 
06785 Oranienbaum-Wörlitz 
Deutschland | Germany
Telefon 	+49 34904 429-0 
Fax 	 +49 34904 429-30 
E-Mail	 handel@ditsch.de 

Momentos únicos de felicidad
con productos pretzel de Ditsch 

Des moments de
bonheur uniques
le bretzel à la perfection par Ditsch 

www.ditsch.com/b2b




